Dining s Bar-Kultur « Dessert

UNSER MENU

IHR ITALIENISCHES RESTAURANT IN HAMBURG WINTERHUDE

UNSERE BESONDERE EMPFEHLUNG FUR SIE

APERITIVO fur zweil Personen
39,00 €

Unter einem Aperitivo versteht man in Italien eine Auswahl von kleinen Speisen, welche
man klassisch am friihen Abend geniel3t - serviert in unserem wunderschdnen goldenen
Riesenrad. Unser Klichenchef kreiert die Auswahl taglich neu fur Sie. Sie finden eine
Auswahl von Fleisch, Fisch und Vegetarischem auf dem Riesenrad. Sonderwiinsche
kdnnen wir gerne bertcksichtigen.




Y] VORSPEISEN

UNSERE 4,50€
BROTAUSWAHL

Eine Variation hausgemachter Brotsorten, serviert
mit unserer erfrischend aufgeschlagenen
Zitronenbutter.

HCB CHIPS 5,00€

Knusprig hausgemachte HCB Signature-Chips - der
perfekte, salzige Auftakt fur Ihren Genussmoment.

FINES DE CLAIRE 5,50€
AUSTERN (Stiick)

Fines de Claire Austern, verfeinert mit unserem
aromatischen Krauterdl und fein-sauerlich
eingelegten Zwiebeln.

VITELLO TONNATO

Zartes Kalbfleisch unter einer cremigen
Thunfischsauce, elegant garniert mit stf3sauer
eingelegten Zwiebeln und essbaren Bldten.

16,00 €

KURBIS-SOUFFLE 12,50 €

Luftiges Kirbis-Soufflé auf einer herzhaften
Pecorinocreme, vollendet mit einem hauchdtnnen,
knusprigen Brotblatt.

TEEMARINIERTER
LACHS

Im feinen indischen Tee marinierter Lachs,
angerichtet auf einer milden Ziegenkasecreme,
verfeinert mit Schnittlauch und frischen
Zitronentropfen.

16,50 €

BURRATA AL
POMODORO

Cremige Burrata trifft auf sti8lich geschmorte
Kirschtomaten, abgerundet mit altem Balsamico und
einem erfrischenden Basilikum-Sorbet.

15,50€

) SALAT

KRAUTERSALAT MIT
HAHNCHEN

Bunter, frischer Krautersalat, gepaart mit zart
mariniertem Hahnchen und abgerundet mit einem
leichten Joghurt-Dressing.

13,50€

HAUSGEMACHTE

Q PINSA

PINSA MARGHERITA 13,50 €

Der italienische Klassiker mit zartschmelzendem Fior
di Latte, fruchtiger Tomatensauce und frischem
Basilikum.

PINSA PARMA 16,00 €

Belegt mit feinstem Parmaschinken, frischem Rucola
und gehobelten Grana Padano-Splittern.

PINSA VEGETARIANA 13,50 €

Eine leichte Kreation mit frischem Feldsalat,
cremigem Ricotta, gebratenen Champignons und
stBlich karamellisierten Zwiebeln.

PINSA BOLOGNA 16,00 €

Ein herzhafter Genuss mit original italienischer
Mortadella, cremiger Burrata und knackigen
Pistazien.



— PASTA & RISOTTO

TAGLIATELLE AL
TARTUFO

Frische Tagliatelle, geschwenkt in feiner Butter und
grof3zlgig vollendet mit frisch gehobeltem,
schwarzem Triffel.

27,00 €

RISOTTO 24,50 €

Cremiges Risotto mit sonnengereiften gelben
Datterini-Tomaten, geschmolzenem Taleggio,
knackigen NUssen und krossem Pancetta.

PACCHERI ALLO
ZAFFERANO

Traditionelle Paccheri-Nudeln in einer goldenen
Safransauce, wahlweise serviert mit zartem Pulpo
oder saftigen Scampi.

25,50 €

GNOCCHI GRATINIERT 2250€

Ragout, Mozzarella di bufala.

() HAUPTSPEISEN

TAGLIATA VOM RIND 29,00€

Tranchiertes, zart gegrilltes Rindersteak, edel
verfeinert mit traditionellem, gereiftem Aceto
Balsamico di Modena IGP.

LAMMKARREE 32,50€

Rosa gebratenes Lammkarree auf einer samtigen
StBkartoffel-Ingwer-Creme, begleitet von einer
kraftigen Jus und der leichten Schérfe griner Chilis.

GRATINIERTES

WOLFSBARSCHFILET

Zart gratiniertes Wolfsbarschfilet, gebettet auf einer
mediterranen GemuUse-Caponatina und abgerundet
mit einer intensiven Lambrusco-Reduktion.

25,50€

POCHIERTES EI MIT
TRUFFEL

Perfekt pochiertes Ei auf cremigem KartoffelpUree,
veredelt mit frisch gehobeltem schwarzen Triiffel
und begleitet von knusprigem Spargel.

18,50 €

&= DESSERT

TIRAMISU

Ein Stlck italienisches Dolce Vita: Samtige
Mascarponecreme, feine Kaffeenote und unsere
hausgemachten Loffelbiskuits.

11,00€

PAVLOVA BAISER 13,50 €

Hauchzartes Pavlova-Baiser, geflillt mit einer luftigen
Vanille-Chantilly und liebevoll garniert mit
aromatischen Beeren.

HAUSGEMACHTER
KUCHEN

Mit Mandeln, weilSer Schokolade und Limoncello,
dazu Crumble und Pistazieneis.

12,50 €

HCB SIGNATURE
SOUFFLE

Unser ikonisches Schokoladen-Soufflé mit flissigem
Kern. Hierftr verwenden wir nur die beste
Schokolade aus dem Hause Amedei aus der Toskana.

18,00 €



STELLEN SIE IHR MENU ZUSAMMEN

3-GANG-MENU

49,00 €

4-GANG-MENU
59,00 €

5-GANG-MENU

69,00 €

AFTERNOON TEA

NEUE INTERPRETATION VOM AFTERNOON TEA

Classic
29,00 €

Feine herzhafte
Delikatessen, eine erlesene
Patisserie-Auswahl, ein
exzellenter Teeservice und
ofenfrische Scones. Ein
stilvolles und elegantes
Erlebnis.

Signature
39,00 €

Beinhaltet den kompletten
Classic Afternoon Tea,
veredelt durch unsere

exklusiven HCB Signature

Patisserie-Kreationen und
unser ikonisches HCB

Souffle.

Deluxe
Champagne

49,00 €

Das vollendete HCB-
Erlebnis, exklusiv erganzt
durch ein feines Glas

Champagner.

Alle Preise pro Person (auBBer beim Aperitivo). Fiir den Afternoon
Tea bitten wir um rechtzeitige Reservierung. Vielen Dank.

hotchocolatebar-hh.de

Zusatzallergene erfragen Sie bitte beim Servicepersonal.
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwsSt. - Alle Preise sind in Euro ausgewiesen.




