
Eine kulinarische Reise in das Reich des Geschmacks
Lassen Sie sich treiben – nicht von Wellen oder Winden, sondern von Düften und Aromen. Jeder Teller ist ein kleiner  

Kontinent, jeder Bissen ein neuer Horizont. Und irgendwo zwischen Salz und Süße liegt das, was man Sehnsucht nennt. 
 Im Geschmack liegt die Richtung, im Genuss das Ziel. Kommen Sie mit!

1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstärker, 5. geschwefelt, 6. geschwärzt, 7. gewachst, 8. Phosphat, 9. Koffein, 10. Chinin, 11. Süßungsmittel,  
12. Phenylalaninquelle, 13. Milch / Laktose, 14. Glutenhaltig, 15. Nüsse, 16. Fisch, 17. Krebstiere, 18. Weichtiere, 19. Ei, 20. Soja, 21. Sellerie, 22. Senf, 23. Sesam, 24. Sulfite

Was gibt es Schöneres als eine Reise, auf der 
man sich vielen Genüssen hingeben kann, 

wie bei unserem Festival der 

Italienische  Antipasti inspiriert vom 
Hamburger DOM – 52,00 € (14,13,16,17,19). 

für 2 Personen
Beef Carpaccio, Vitello Tonnato, Scampi,  

Beef Tatar, Thunfisch Tatar, Burrata 

Wir reisen weiter und treffen auf einen 
Reigen aus Meer und Land:

Zartes und saftiges vom Grill   
Filetto vom Rind, 180g – 39,00 €(13), 
geboren aus der Erde. Im Fleisch ruht die

Kraft des Landes, in seiner Zartheit die
Geduld der Zeit.

Oder eine elegantes 
Seezungenfilet – 29,00 €(16,13), 

serviert mit HCB-Beilagen und feinem 
Kartoffelpüree. 

 
Gerne mit Broccoli, Spinat oder unserer 

hausgemachten Sauce Béarnaise  
je Beilage – 5,00 € 

Keine Reise endet ohne eine Erinnerung, 
die die Süße des Erlebten konzentriert. Ein 
Moment aus Schokolade und Lust ist unser

Hot Chocolate Soufflé – 14,50 € (13,19). 
Zubereitungszeit 20 Minuten.

Flüchtig wie ein Augenblick, den man nicht 
halten kann. Hier wird es jeden Abend neu zum 

Leben erweckt – einzigartig, unwiederholbar 
und wird so zu Ihrer ganz eigenen süßen 

Erinnerung an eine fantastische Reise.
Zubereitet mit Schokolade aus dem Hause 

Amedei aus der Toskana, wo jede Tafel eine 
Geschichte von Leidenschaft erzählt.

Und für jene, die die Reise verlängern wollen:
Schokoladensauce – 4,50 € (13,15). 

Denn jede Erinnerung wird 
tiefer mit der richtigen Note von Süße.

BUON APPETITO.  
GLI AMICI DI HOT CHOCOLATE BAR

UNSER MENÜ

Brot & Butter – 4.50€ 

Unser Risotto mit Scampi – 25,50 € (14,17,13) 
 

Risotto Acquerello, Riesen Scampi al Limone

Fish & Chips – 19,50 € (14,13,19) 

Knuspriger Kabeljau, hausgemachte 
Remouladensauce, serviert mit unseren 

frischen, handgeschnittenen Chips

Cheeseburger – 22,00 € (14,13,22,23). 

Rind vom Grill, drei Käsesorten, Zwiebeln und 
unsere Trüffel-Sauce 

Tatar mit Crispy Egg – 28,00 € (16,19,13) 

Tatar vom Rind mit Crispy Egg 
mit Kapern, Senf, roten Zwiebeln und 

Parmigiano-Crostino 

Club Sandwich – 19,00 € (14,13,22) 
 

Hähnchenbrust, Bacon, Salat, Tomaten,  
Ei, Eisbergsalat

Unsere  
HCB Chips – 5,00 € (–)  

passen in jeden Koffer und in jeden Magen.

Vitello Tonnato – 17,00 € (16,17) 

Zartes Kalbfleisch in dünnen Scheiben, mit fein 
abgeschmeckter Thunfisch-Caper-Creme

Trüffel-Lauch  
Flammkuchen – 16,50 € (16,17) 

Dünn, knusprig, mit frischem Trüffel 

Afternoon Tea HCB – 23,00 € (16,17)  

Bitte rechtzeitig reservieren: 040 / 309 974 59

Von 15:00 bis 17:30 Uhr 
Schokoladen Soufflé, begleitet von Tee, 

heißer Schokolade oder Latte 

Eggs Benedict – 15,00 € (16,17) 

Pochierte Eier auf Brioche, knuspriger Bacon 
serviert mit Sauce Hollandaise 

Carpaccio vom Rind – 21,00€ (13) 

Carpaccio mit Rucola

Tagliatelle mit  
Trüffel-Parmesan  – 21,00 € (14,13,19,21)  

Butter und Parmigiano Reggiano 

Penne al Filetto HCB – 22,50 € (16,17)  
 

mit Parmiggiano und Rinderfilet 

Fritto Misto – 21,50 € (16,17) 
 

Knusprig Calamari und Scampi, 
serviert mit HCB Cocktailsauce 

CHEFEMPFEHLUNG 
 

JEDEN TAG EMPFEHLUNG  
Tagespreis

Caprese – 15,50 € 
 

aus Büffel-Mozzarella und  Tomaten

hotchocolatebar-hh.de


